
RESTAURANT - GREEK CUISINE

Προτείνεται από:
THE NEW YORK TIMES, 

FINANCIAL TIMES of London, 
the CNN, et.al.

Menu GROUPS

RESTAURANT - GREEK CUISINE

WINES Menus

Απεριόριστα χύμα λευκό Μοσχοφίλερο
ροζέ Μοσχοφίλερο - ερυθρό Cabernet Sauvignon

Μπύρες & Αναψυκτικά
τιμή ανά άτομο: 32,00€

(συμπεριλαμβάνεται το ΦΠΑ)

Απεριόριστα χύμα λευκό Μοσχοφίλερο
ροζέ Μοσχοφίλερο - ερυθρό Cabernet Sauvignon

Κτήμα Θέμα Παυλίδης, 
Ασύρτικο, Sauvignon Blanc 

Κτήμα Θέμα Παυλίδης, 
Αγιωργίτικο, Syrah/Shiraz
Μπύρες & Αναψυκτικά

τιμή ανά άτομο: 42,00€
(συμπεριλαμβάνεται το ΦΠΑ)

Menu 1

Menu 2

Λυσικράτους 4, Πλάκα - Tηλ./Fax: 210 322 7971
www.daphnesrestaurant.gr  -  Facebook: Daphne’s Restaurant

email: info@daphnesrestaurant.gr



Ψωμί με πάστα ελιάς
Ποικιλία ζεστών ορεκτικών

(κολοκυθοκεφτέδες, ντολμαδάκια, σπανακόπιτα)
Τζατζίκι (2 ατόμων)

Ελληνική σαλάτα (2 ατόμων)
(Ντομάτα, αγγούρι, κρεμμύδι, πιπεριές, ελιές, φέτα, ρίγανη, κρίταμο, 

κρίθινα ντακάκια & παρθένο ελαιόλαδο)
Μουσακάς

(παραδοσιακός σε κεραμικό σκεύος) ή
Αρνάκι σε πύλινο σκεύος

(μαγειρεμένο με λαχανικά, πατάτες & κεφαλογραβιέρα)  ή
Μοσχαράκι γιουβέτσι

(σε πήλινο σκεύος με γραβιέρα Νάξου γκρατινέ)
Μπακλαβάς παραδοσιακός με παγωτό βανίλια

Εμφιαλωμένο νερό
τιμή ανά άτομο: 46,00€

(συμπεριλαμβάνεται το ΦΠΑ)

Menu 1 “ΠΑΡΑ∆ΟΣΙΑΚΟ”

Ψωμί με πάστα ελιάς
Σπανακόπιτα

Φάβα Ελληνικής προέλευσης (2 ατόμων) 
Σαλάτα Καίσαρας (2 ατόμων)

(τραγανό iceberg, μπέικον, κρουτόν, ψητό κοτόπουλο, παρμεζάνα 
& σως Καίσαρα) 

Σις αρνίσιο σουβλάκι       
(με πατάτες τηγανητές & ψητή ντομάτα) ή

Σισ κοτόπουλο σουβλάκι
(με πατάτες τηγανητές & ψητή ντομάτα)
Πορτοκαλόπιτα με παγωτό βανίλια

Εμφιαλωμένο νερό
τιμή ανά άτομο: 43,00€

(συμπεριλαμβάνεται το ΦΠΑ)

Menu 2 “ΑΠΟ τη σχαρα µασ”

Ψωμί με πάστα ελιάς
Πλατώ θαλασσινών

(γαρίδες, καλαμάρι σχάρας, χταπόδι σχάρας) 
Daphne’s σαλάτα (2 ατόμων)

(πράσινη δροσερή σαλάτα με μήλο, πορτοκάλι, βατόμουρα, καρύδια 
& βινεγκρέτ από φράουλες και παλαιωμένο balsamico) 

Φρέσκια τσιπούρα σχάρας 
(με vapeur λαχανικά & μαύρο ρύζι) ή

Φρέσκια σφυρίδα σχάρας
(με vapeur λαχανικά & μαύρο ρύζι) ή

Φρέσκος σολομός σχάρας
(με vapeur λαχανικά & μαύρο ρύζι)

Crème brûlée
Εμφιαλωμένο νερό

τιμή ανά άτομο: 58,00€
(συμπεριλαμβάνεται το ΦΠΑ)

Menu 3 “απο τη θαλασσα”

Γεμιστά 
(με ντομάτα, πιπεριά με ρύζι & λαχανικά)

ή  
Ριζότο άγριων μανιταριών

 (με τρούφα, χυλωμένο με βούτυρο & Ελληνικό πεκορίνο) 

* Vegan & Vegeterian επιλογές:


